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ASENNUS- JA KAYTTOOHJEET

Yleista

Tutustu huolellisesti tdman ohjeen sisaltddn ennen laitteen kayttda ja séilyta tdma ohje huolellisesti mah-
dollisia muitakin kayttéjid varten.

Tuotteen ominaisuudet

IND sarjan induktioliedet ovat kompaktin kokoisia, ruostumattomalla teraskuorella varustettuja liesia jotka
ovat nopeampia ja tehokkaampia kuin tavalliset liedet.

Tekniset tiedot

Keraaminen liesitaso, erinomainen lammitysteho, helppo puhdistaa

Modulaarinen suunnittelu
Elektroninen tehonsaato- ja ohjaus

Hyva turvallisuus moninkertaisten turvatarkistusten ja -toimintojen ansiosta.

Korkea hyotysuhde sadstaa aikaa ja energiaa

Kompaktin kokoinen ja kevyt

Séhkoliitanta

IND-10P-3500, IND-13W-3500:
IND-10PH-5000, IND-13WH-5000:
IND-10P-8000, IND-13W-8000:
IND-10PP-3500 X 2V:
IND-10PPH-5000 X 2V
IND-EOP-L3500 X 2U:
IND-EOP-L5000 X 4U:

Toimintataajuus

20-40KHz

Teho

IND-10P-3500, IND-13W-3500:
IND-10PH-5000, IND-13WH-5000:
IND-10P-8000, IND-13W-8000:
IND-10PP-3500 X 2V
IND-10PPH-5000 X 2V
IND-EOP-L3500 X 2U:
IND-EOP-L5000 X 4U:

Suojausluokka

IPX3

Kayttoolosuhteet
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Lampdtila:
- Varastointi -40°C - +50°C
- Kayttd +5°C - +40°C
lIman suhteellinen kosteus:
-Varastointi 10% - 90%
- Kayttd 30% - 90%

230V/ 50Hz
400V/50Hz
400V/50Hz
400V/50Hz
400V/50Hz
400V/50Hz
400V/50Hz

3.5kW
5kW
8kW
7kW
10kW
TkW
20kW
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Asennus

Laitteen sijoitus

Paloturvallisuus

IND -sarjan induktioliedet ovat "plug&play” laitteita ja heti kdyttdvalmiina kun ne ovat liitetty sahkoverk-
koon ja vesiverkkoon (tarvittaessa).

¢ |aitteen taakse ja alle on jatettdva tarpeeksi tilaa varmistaakseen ilmankierron. Virheellinen asennus
saattaa vahentaa tai estaa ilmankierron jolloin laite ylikuumenee.

¢ |Iman tulo- ja poistoaukkoja ei saa peittaa.
e | dmmin poistoilma ei saa sekoittua tulevaan jaahdytysilmaan.
¢ Tuloilman lampétila ei saa ylittaa 40°C.

o Ala asenna laitetta lahelle limmonlahteits (tavalliset liedet, uunit ym.). Jos useampi induktioliesi asen-
netaan vierekkain tule niiden valiin jattaa vahintaan 100 mm. Lisaksi tulee varmistaa etta laitteet saavat
tarpeeksi jadhdytysilmaa ja ettd toisen laitteen lammin ulostuloilma ei sekoitu toisen laitteen tuloil-
maan.

e Kaikki esineet, jotka ovat kosketuksessa induktiolieden kanssa, taytyy olla palamattomasta materiaa-
lista.

Sahkoliitannan vaatimukset

Vianetsinta

¢ Tarkista ennen kytkemistd, ettd laitteen arvokilvessa mainittu litdntajannite vastaa asennuspaikan jan-
nitettd.

e Sahkoliitdnta on oltava voimassa olevien kansallisten ja paikallisten sdddosten mukainen.
* |aitteen sahkokaapeli on liitettava sahkdverkkoon asianmukaisen pistokkeen avulla.
* Jos vikavirtasuojia kaytetaan, tulee niiden katkaisuvirta olla enintdan 30 mA.

Varoitus: Al avaa laitetta - sen sisalla on jannitteisia osia!
Ainoastaan valtuutettu huoltohenkildkunta saa avata ja korjata laitetta.

Jos lampolevy (keraaminen taso) on haljennut tai rikki, laite on kytkettava pois paalta ja irrotettava sahko-
verkosta. Al kosketa laitteen sisalla olevia osia.

Toimintahairi6t ja niiden koodlit:

Koodi Mahdollinen vika Toimenpide

E1(01) Laite ei tunnista keittoastiaa e Kokeile toista astiaa
o Kutsu huolto

E2 (02) Liian suuri virrankulutus o Kokeile toista astiaa
o Kutsu huolto

E3(03) Laite ylikuumentunut ¢ Laitetta on kdytetty kauan liian lampimassa ympa-
ristdssa. Anna laitteen jaahtya.

* Jos ympariston ldmpatila ei ole liian korkea, tarkis-
ta, ettei laitteen iima-aukot ole tukossa ja ettei lam-
min poistoilma sekoitu jaahdytysilmaan.

¢ Tarkista, etta laitteen jadhdytyspuhallin toimii.

o Tarkista ettei rasvasuodatin ole liian likainen
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Koodi Mahdollinen vika Toimenpide
E4 (04) Astian lampétila liian korkea -> | ® Tarkista, ettei astia ole tyhja
Laite lakkaa toimimasta * Tarkista, etta laitteen jaahdytyspuhallin toimii.
¢ Astiassa olevan 0ljyn lampétila liian korkea, vahen-
na tehoa
E5 (05) Tehonsaadinvika tai tehonsaadin | ® Kaanna tehonsaadin asentoon “0" ennen kayttoa
ei ole asetettu asentoon 0" e Kutsu huolto
E6 (06) Tehoyksikon lampatila nousee | © Tarkista, ettd laitteen jaahdytyspuhallin toimii.
liian nopeasti e Kutsu huolto
E7 (07) Lampatila-anturivirhe ¢ Kutsu huolto
E8 (08) Laitteen sisalampatila liian kor | e Kts. E3
kea ja laite toimii vajaalla teholla
E9 (09) Astian ldmpatila-anturivirhe ¢ Kutsu huolto
EA(10) Sahkoliitannan jannite on alle [  Tarkista sahkoliitanta
340v e Kutsu huolto
- Varattu
EC (12) Kaamin ylikuumeneminen e Kutsu huolto
ED (13) Kaamin lampétila-anturivirhe e Kutsu huolto
- Varattu
EF (15) Ylijannitesuoja e Sivuuta tama jos tapahtuu harvoin, laite kdynnistyy
uudelleen.
¢ Jos tama virhe toistuu usein, kutsu huolto
E (16) Piirikortin suoja ¢ Kutsu huolto
EP (17) Anturivirhe e Kutsu huolto

Mahdolliset virheet:

Ongelma

Mahdollinen vika

Toimenpide

kuu

Ei lammitystd, merkkivalo vilk- | Virhetilanne

Kts. toimintahéiriokooditaulukko.

pala)

Ei lammitysta (merkkivalo ei

Séhkonsyottohéirio

Varmista, etta pistoke on kunnol-
la pistorasiassa

viallinen

Piirilevy tai muu komponentti

Kutsu huolto

valo ei pala

Lammitys toimii mutta merkki-

Merkkivalon lamppu rikki

Kutsu huolto

asentoihin

Laite ei reagoi saatonupin eri

Séaadin viallinen

Kutsu huolto
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Ongelma

Mahdollinen vika

Toimenpide

Laitteen teho normaalia pienem-
pi

Laitteen elektroniikka on alen-
tanut tehoa koska elektroniikan
tai astian lampdtila nousee liian
nopeasti

¢ QOdota hetki

o Ala lAmmits tyhjaa astiaa

e Kaytetty astia ei sovi, vaihda
astia

Laitteen elektroniikka on alen-

tanut tehoa koska ympariston
lampdtila on liian korkea

e Yritd parantaa ymparistoolo-
suhteita

e | aske ympariston lampdtilaa

¢ Varmista, ettei induktioliesi ole

asennettu lahelle 1dmmonlah-
dettd

e Tarkista, ettd induktiolieden
ilmanvaihto toimii kunnolla ja
ettd suodatin ei ole tukossa.

Vaarat parametriasetukset

Kutsu huolto

Asennus- ja kayttoohjeet

hv

IND-13W-3500 & IND-13WH-5000

IND-10PP-3500 X 2V & IND-I0PPH-5000 X 2V

Asennus

Kayttoohjeet

IND-10P-3500& IND-10PH-5000

IND-EOP-L3500 X 2U

Pura pakkaus ja varmista ettd kaikki osat ovat mukana ja ehjat
Sijoita laite asennuspaikalle, huomioi ilmanvaihtoseikkoja.
Liita laitteen syottokaapeli liitinrimaan tai katkaisijaan merkintdjen mukaisesti. Varmista ettéa liitdnta on

turvallinen.

IND-EOP-L5000 X 4U

Kun laite on kytketty paalle ja kaikki on kunnossa (ei mitaan virheilmoituksia tms.) on laite valmiina kay-
tettavaksi alla olevan mukaisesti:
Sijoita valmistajan suosituksien mukainen astia/wokpannu liedelle ja lisda sopiva maara vetta.

Kytke virta paalle, merkkivalo syttyy.

Kaanna tehonsaadin hitaasti haluttuun kohtaan "0" ja “Max" asentojen valille, riippuen kypsennetta-
vasta ruoasta. Naytolla nakyy vastaava numero.

Kytke laite pois paalta kayton jalkeen kaantdmallad tehonsaadin "Off” ja katkaise sen jalkeen virran-

Syotto.
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Turvallisuus

Seuraukset turvaohjeiden huomiota jattamisesta

Tamé ohjekirja sisaltaa laitteen asennusta, kayttdonottoa ja kdyttda koskevia turvallisuusohjeita. Naiden
ohjeiden huomiota jattdminen saattaa johtaa aineellisiin- tai henkilévahinkoihin:

Turvallisuusohjeet

Séhkdisku
Astian ylikuumeneminen
Keittoalueen ylikuumeneminen.

Taman ohjekirjan turvaohjeita, kansallisia turvasaadoksia seka paikallisia sdadoksia on aina noudatettava
tarkoin.

Kayttajan turvallisuus

8| metos

Kaikki sahkon aiheuttamat vaarat on minimoitava. Induktioyksikkoa saa kayttaa vain, jos sahkdliitanta
on suoritettu valtuutetun asentajan toimesta kansallisia ja paikallisia sdantdja noudattaen.

Liesitaso lampenee pannun lammaosta. Valta vahinkoja (palovammoja), &la kosketa liesitasoa.
Pannujen ylikuumenemisen valttamiseksi, dla lammita pannuja ilman valvontaa.

Kytke liesi pois paéaltd, jos nostat keittoastian pois hetkeksikin. Néin estetdan prosessin tahaton au-
tomaattinen jatkuminen asetettaessa levylle pannu. Joten, jos joku alkaa kéyttaa liettd, hanen taytyy
aloittaa lammityksen kaantamalla kytkin ON asentoon.

Al4 laita paperia, pahvia, kangasta, ym. keittoastian ja liesitason valiin, koska tama voi johtaa tulipaloon.

Koska metalliesineet lampidvat hyvin nopeasti, kun ne asetetaan kaytossa olevalle lammityslevylle, ala
laita muita esineita (purkkeja, alumiinifoliota, veitsia, koruja, kelloja, ym.) induktioliedelle.

Henkilon, jolla on syddmentahdistin, on kysyttava laakariltaan, onko turvallista olla induktiolieden aa-
ressa, vai ei.

A4 laita alumiinifoliota tai muoviastioita on keraamisen tason keittovyohykkeelle. Ald mydskaan kayta
keittotasoa laskutilana/varastona.

Kayta ainoastaan laitteen mukana toimitettuja keittoastioita/wokpannua tai muita induktioliedelle sopi-
via astioita/pannuja. Liesi ei reagoi pannuihin, joiden lapimitta on alle 12 cm.

Vain yksi keittoastia / keittoalue!

Aseta keittoastiat keittoalueelle. Al4 aseta astioita osittain keittoalueen tai kehyksen paalle.
Al4 jata keittoastioita kosketuksiin toistensa kanssa.

Al liikuttele keittoastioita keraamisen lasin paalla.

Al4 laita luottokortteja, muistikortteja tai muita magneetille herkkia esineitd keraamiselle tasolle.
Induktioliedella on sisainen ilmajaahdytysjarjestelma. Ala tuki iiman tulo- ja lahtdaukkoja.

VIt nesteiden joutumista lieden sisélle. Ala anna veden tai ruoan kiehua yli. Al puhdista liettd vesi-
suihkulla hoyrylla.

Jos liesitaso (keraaminen taso) on haljennut tai rikki on induktioliesi kytkettava pois pddltd ja kytkettdva
irti sahkdverkosta. Ala kosketa lieden sisélla olevia osia.

Ala koskaan kytke laitetta padlle ja pois toistuvasti iiman syytd, tdmé saattaa vahingoittaa laitteen
elektroniikkaa ja lyhentaa laitteen kayttoikaa. Kun laite kytketdan pois paalta, tulee odottaa vahintaan 3
sekuntia ennen kun se kytketaan paalle uudestaan.

Laite on puhdistettava ja huollettava saannollisesti, jotta se pysyy hyvassa kunnossa ja pitkaikaisena.
Laitteen sisalla on korkeaa jannitettd. Laitteen saa avata ainoastaan valtuutettu huoltohenkildkunta.
Varmista vaarinkayton estamiseksi, ettd laite havitetdan turvallisesti ja asianmukaisesti sen tultua kayt-
tdikansa loppuun.

Astian/wokpannun keskella on pieni alue, joka lampenee hitaasti. Varmista, etta 6ljy lampenee tasai-
sesti sekoittamalla sita astiassa/wokpannussa.
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Luvattomat muutokset ja osien vaihdot

Muutoksien tekeminen laitteeseen on kielletty. Ota yhteyttd huoltoon jos laitteelle on tehtéva muutok-
sia/korjauksia. Kayta aina laitteen huoltamiseen valmistajan valtuuttamaa huoltoliiketta seka alkuperdisia

varaosia.

Valmistaja ei ole vastuussa laitteen turvallisuudesta mikali ylla olevia ohjeita ei noudateta, talldin raukeaa

myos laitteen takuu.

Puhdistus ja yllapito

Keraamisen tason puhdistaminen on samanlaista kuin lasipintojen puhdistus. Al kaytd syovyttavid tai
hankaavia puhdistusaineita, kuten grilli- ja uunisumutetta, tahran- ja ruosteenpoistajia, hankausjauhetta ja
karkeita sienia. Anna keraamisen tason jaahtya ennen puhdistusta.

Tavallisimmat epapuhtaudet ja niiden kasittelysuositukset:

¢ Lieva likaantuminen, ei palaneita jadmia: Pyyhi kostealla linalla, ilman puhdistusainetta.

¢ Tahmeat tahrat: Poista puulastalla. Pyyhi tdman jalkeen lammitystaso kostealla liinalla.

o Kalkkijaamat, ylikiehuneen veden aiheuttamat: N&itd jddmid poistetaan etikan tai erikoispesuai-
neen avulla.

* Sokeri, sokeripitoiset ruoat, muovi, alumiinifolio: raaputa heti pois sokeri, muovi tai alumiinifolio-
tahrat kuumalta keittoalueelta, esimerkiksi partateran avulla. Tahrojen poistamisen jalkeen, puhdista

puhdistusaineella. Jos keittotaso, jossa on sokeria, muovia tai alumiinifoliota viilenee, keraa-
miseen tasoon saattaa syntya epamuodostumia nuppineulankokoisten kuoppien muodossa.

Muu vllapito- ja huoltotyd kuin puhdistus yllda mainitulla tavalla, on jatettava valtuutetun huoltohenkilon
tehtavaksi. Varmista, etta nestetta ei paase laitteen sisalle.

Saannollinen huolto

Laite on puhdistettava ja huollettava saannollisesti, jotta se pysyy hyvassa kunnossa ja pitkaikaisena.
Laitteen suodatin tulee puhdistaa vahintaan kolmen kuukauden vélein.
Valtuutetun huoltomiehen tulee tarkistaa laitetta vahintaan kerran vuodessa.

Laitteen sisalla on korkeaa jannitetta. Laitteen saa avata ainoastaan valtuutettu huoltohenkilokunta.

Laitteen poistaminen kaytosta

Varmista vaarinkayton estamiseksi, etta laite havitetdan turvallisesti ja asianmukaisesti sen tultua kaytto-
ikansa loppuun.

Ala kayta kaytosta poistettuja laitteita

Nama laitteet eivat sisalla paristoja.

Jateastia, jonka paalle on merkitty rasti, tarkoittaa, ettd Euroopan unionin alueel-

la tuote on toimitettava erilliseen kerayspisteeseen, kun tuote on kaytetty lop-

puun.

Tama koskee seka laitetta ettd talla symbolilla merkittyja lisalaitteita. Naita tuot-
I tcita ei saa heittaa lajittelemattoman yhdyskuntajatteen joukkoon.
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INSTALLATIONS- OCH ANVANDARMANUAL

Allmant

Bekanta dig noggrant med innehéllet i denna manual innan du anvander apparaten. Forvara denna ma-
nual val for eventuella andra anvandare.

Apparatens egenskaper

Dessa induktionsspisar har kompakt konstruktion och ett hdlje i rostfritt stél, de ar snabbare och effekti-
vare an normala spisar och effekten kontrolleras kontinuerligt. De har ocksa féljande unika egenskaper:

o Keramisk hall, utmarkt prestanda, latta att rengora

e Modular design

¢ Elektronisk effektkontroll och styrning

o Maximal sékerhet tack vare mangfaldig funktion av sékerhet och kontroll.
* Hog verkningsgrad sparar tid och energi

o Kompakt storlek och lag vikt

Tekniska data

Elanslutning

o IND-10P-3500, IND-13W-3500: 230V/ 50Hz
¢ [ND-10PH-5000, IND-13WH-5000: 400V/50Hz
* [ND-10P-8000, IND-13W-8000: 400V/50Hz
o [ND-10PP-3500 X 2V 400V/50Hz
o IND-10PPH-5000 X 2V 400V/50Hz
o IND-EOP-L3500 X 2U: 400V/50Hz
o [ND-EQP-L5000 X 4U: 400V/50Hz
Arbetsfrekvens

e 20-40KHz

Effekt

e [ND-10P-3500, IND-13W-3500: 3.5kW

* IND-10PH-5000, IND-13WH-5000: 5kW

* IND-10P-8000, IND-13W-8000: 8kwW

o [ND-10PP-3500 X 2V 7KW

e [ND-10PPH-5000 X 2V: 10kW

o [ND-EQP-L3500 X 2U: 7kW

o IND-EOP-L5000 X 4U: 20kW

Kapslingsklass
e [PX3

Omgivningsforhallanden
e Temperatur:

- Forvaring -40°C - +50°C

- Anvandning +5°C - +40°C
e Luftfuktighet:

- Forvaring 10% - 90%

- Anvandning 30% - 90%
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Installation

Dessa apparater ar av plug and play-typ, som ar klara for anvandning efter att el och vatten (vid behov) &r
anslutna.

Apparatens placering

Brandsakerhet

e Tillrackligt med utrymme skall limnas bakom och under apparaten for att sakerstalla tillrackligt luftflo-
de. Felaktig installation kan minska eller férhindra luftflédet varvid apparaten Gverhettas.

o Apparatens luftintags och luftutloppséppningarna far inte tappas.
¢ |nsugsluften far inte blandas med utblasningsluften.
¢ |nsugsluftens temperatur far inte 6verskrida 40°C.

¢ Induktionsenheten far inte placeras bredvid ugnar eller andra varmealstrande apparater. Om flera
induktionsenheter placeras bredvid varandra bor ett mellanrum pa minst 100 mm lamnas mellan enhe-
terna. Dessutom bor man séakerstalla att enheterna far tillracklig mangd kylningsluft och att inte varm
utbldsningsluft fran en enhet blandas med en annan enhets insugningsluft.

Alla foremal som ar i kontakt med apparaten, maste besta av icke brannbart material.

Krav pa elanslutningen

Felsokning

o Forsakra fore anslutning till elntet att elanslutningen pé installationsplatsen dverensstammer med de
varden som anges pa apparatens typskylt.

¢ FElanslutningen maste folja géllande nationella och lokala bestdmmelser
o Apparatens elkabel bor anslutas till elndtet med en lamplig stickpropp
e Om felstrombrytare anvands bér brytstrommen vara max 30 mA.

Oppna inte apparaten, farlig spanning inuti!
Apparaten far 6ppnas endast av auktoriserad servicepersonal.

Om den keramiska hallen har sprickor eller &r sondrig bor apparaten stangas av och stromtillforseln
brytas. Vidror aldrig delarna inuti apparaten.

Felkoder:
Kod Majlig orsak Atgard
E1(01) Spisen kan inte identifiera karlet | ® Prova ett annat karl
* Kalla pa service
E2(02) For stor stromforbrukning * Prova ett annat karl

¢ Kalla pa service

E3(03) Apparaten har dverhettats e Apparaten har anvants for lange i for varm omgiv-
ning, lat apparaten svalna

* Om omgivningens temperatur inte &r for hog, kolla
att apparatens luftéppningar inte har tapps till eller
att insugsluften inte blandas med varm utblas-
ningsluft.

* Granska, att apparatens kylflakt fungerar.

* Rengor apparatens filter
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(signallampan blinkar).

Kod Majlig orsak Atgard
E4 (04) Karlets/pannans temperatur for | ® Granska att karlet/pannan inte ar tomt
hog -> Apparaten upphOr att | e Granska, att apparatens kylflikt fungerar.
fungera ¢ QOljan i karlet har for hog temperatur, minska pa ef-
fekten
E5 (05) Effektregulatorn defekt eller inte | o Stéll effektregulatorn i “0” -ldget innan apparaten
stalldi "0" laget startas
¢ Kalla pa service
E6 (06) Effektmodulens temperatur sti- | ® Granska, att apparatens kylflakt fungerar.
ger for hastigt * Kalla pé service
E7(07) Temperaturgivarfel ¢ Kalla pa service
E8 (08) Apparatens innertemp. har stigit | ® Se E3
for hogt och apparaten gar med
reducerad effekt
E9(09) Fel i kdrlets temp.givare ¢ Kalla pa service
EA(10) Matningsspéanningen &r lagre dn | e Granska elmatningen
340v ¢ Kalla pa service
- Reserverad
EC (12) Spolen dverhettad ¢ Kalla pa service
ED (13) Fel i spolens temp.givare ¢ Kalla pa service
- Reserverad
EF (15) Overspanningsskydd * |gnorera detta om det hander sallan, apparaten
startar pa nytt.
¢ Kalla pa service om detta upprepas ofta
E (16) Kretskortsskydd ¢ Kalla pa service
EP (17) Givarfel ¢ Kalla pa service
Mojliga fel:
Problem Mébjlig orsak Atgard
Ingen uppvarmning Felsituation Se tabell for felkoder.

pan lyser inte)

Ingen uppvarmning (signallam- | EImatningsfel

Forséakra att stickproppen sitter
ordentligt i uttaget

nent defekt

Kretskort eller annan kompo- | Kalla pa service

Uppvarmningen fungerar men
signallampan lyser inte

Signallampan trasig

Kalla pa service

Apparaten reagerar inte pa vre-
dets installningar.

Regulatorn defekt

Bryt stromtillforseln till appara-
ten och kalla pa service
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Problem

Majlig orsak

Atgard

malt

Apparatens effekt lagre an nor | Apparatens styrelektronik har

reducerat effekten pa grund av
for hdg temperatur inne i appa-
raten

e \anta ett Ggonblick
* Virm inte ett tomt karl

e Karlet som anvands passar
inte, byt karl

Apparatens  styrelektronik har
reducerat effekten p& grund av
att omgivningens temperatur ar
for hog

e Forsok  forbattra  omgiv-
ningsomstandigheterna

e Sénk omgivningens tempera-
tur

¢ Forsakra att apparaten inte har
installerats for nara varmekallor

e Granska luftéppningarna och
kylluftstillférseln

Fel parameterinstallningar

Kalla pa service

Bruks- och installationsanvisningar

|
SN
o

IND-13W-3500 & IND-13WH-5000

s

- \®

] il
L
—

..- "
I
B
|

IND-10PP-3500 X 2V & IND-IOPPH-5000 X 2V

Installation

IND-10P-3500& IND-10PH-5000

.

IND-EOP-L3500 X 2U

* Packa upp apparaten och forsakra att alla delar ar med och i skick.

* Placera apparaten pa installationsplatsen, beakta luftcirkulationen.

IND-EOP-L5000 X 4U

* Anslut matarkabeln till kopplingsplinten eller avbrytaren enligt markeringarna. Forsakra att anslutnin-

gen ar saker.

Bruksanvisningar

Apparaten ar klar att anvandas enligt nedanstaende da den kopplats pa och allt r i skick (inga felmedde-

landen eller dyl.):

o Hall en liten mangd vatten i ett karl/wokpanna som lampar sig for induktionsbruk och placera den pé

varmeomradet.

o Koppla pa strdmmen, signallampan tands.

o Stdllin effektvredet i 6nskat lage mellan “0" och "Max" beroende pa vad som skall tillredas. Displayen
visar motsvarande nummer.

* Stdnga av apparaten efter anvandning genom att stélla vredet i laget “0" och bryt stromtillforseln till

apparaten.
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Sakerhetsforeskrifter

Foljderna av att inte uppmarksamma sakerhetsforeskrifterna

Denna manual innehaller sakerhetsforeskrifter angaende installation, ibruktagning och anvandning. Att
inte uppmarksamma dessa varningar kan leda till material- eller personskador:
e Fara for personer pa grund av elektricitet

e Fara for personer pa grund av dverhettade pannor
e Fara for personer pa grund av en 6verhettad kokyta (keramisk yta)

Séakerhetsforeskrifter

Sakerhetsanvisningar i denna manual, nationella sékerhetsregler och lokala foreskrifter maste alltid foljas

Anvandarens sakerhet
o For att forhindra elektriska stotar, maste installation och elektrisk anslutning av apparaten utforas av
en kvalificerad entreprendr i enlighet med nationella och lokala foreskrifter.
o Kokzonen hettas upp av varmen fran pannan. For att undvika skador (brénnsar), vidror inte kokzonen.

e For att undvika 6verhettning av pannor pa grund av att innehallet avdunstar, varm inte pannor utan
overvakning.

o Stdll vredet i laget "0" om pannan tas av for en stund. Pa detta sétt undviks att varmeprocessen fort-
satter nar en panna stélls tillbaka p& kokzonen. Om en person bérjar anvanda spisen maste hon/han
saledes starta varmeprocessen genom att vrida vredet i ON-lage.

o Satt inte in papper, papp, tyg eller dyl. mellan pannan och kokzonen, detta kan orsaka eldsvada.

 Eftersom metallféremal varms mycket snabbt nar de stalls pa en pakopplad induktionsplatta bér inga
andra foremal (konservburkar, aluminiumfolie, bestick, smycken, klockor, osv.) placeras pa indukti-
onsspisen.

* Personer med en pacemaker bor fraga sin lakare om de ar sakra i narheten av en induktionsspis eller inte.

* Placera inte aluminiumfolie eller karl av plast pa induktionshallen. Anvand heller aldrig hallen som
forvarings- eller avstaliningsomrade.

e Anvand endast karl/wokpannor som levererats med apparaten eller andra kérl som passar for indukti-
onsbruk. Spisen reagerar inte pa karl vars diameter ar mindre an 12 cm.

¢ Endast ett karl / kokzon!

¢ Placera karlen pa kokzonen. Placera inte karlen delvis pa kokzonen eller pa ramen.

¢ Lat inte karlen rora varandra.

¢ Flytta inte pa karlen ovanpa keramikglaset.

* Placera inte kreditkort, telefonkort eller andra foremal, som ar kansliga for magnetism, pa kokplattan.
o Apparaten har ett internt luftkylningssystem. Spérra inte luftintags- och utluftsdppningarna.

e Undvik att fa vatska in i apparaten. Lat inte vatten eller mat koka Gver pannan. Rengér inte apparaten
med vattendusch eller med hjélp av anga.

e Om den keramiska héllen ar sprucken eller trasig, bor apparaten stangas av och kopplas ur elnétet.
Ror inga delar inne i apparaten.

e Koppla inte pa och av apparaten upprepade ganger utan anledning, det kan skada elektroniken och
forkorta apparatens livslangden. Nar apparaten stangs av bor man vanta i minsta 3 sekunder innan
den kopplas pa igen.

 Apparaten bor rengoras och underhéllas regelbundet fér att halla den i gott skick och langlivad.

e Forhindra missbruk av apparaten efter att den avstalls genom att géra av med den i enlighet med
gallande foreskrifter.

e | centrum av karlet/wokpannan finns ett litet omrade som varms upp langsamt. Ror om i oljan for att
forsakra att den varms upp jamnt.

14| metos
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Obehoriga andringar pa apparaten

Det ar forbjudet att gor andringar pé apparaten. Tag kontakt med service for andringar/reparationer pa
apparaten. Apparatens service skall alltid utforas av tillverkaren bemyndigad servicepersonal anvandande
av originalreservdelar.

Tillverkaren &r inte ansvarig for sékerheten om ovanstaende instruktioner inte f6ljs, harvid upphdr éven
garantin att galla.

Rengoring och underhall

Rengdringen av den keramiska ytan sker lika som rengoring av andra liknande ytor, tex. glasytor. Anvand
inga fratande eller slipande rengdringsmedel, till exempel grill- och ugnsspray, flack- och rostborttagning,
skurpulver eller grova svampar. Innan rengéring bor kokplattan svalna.

Lista pa vanliga flackar och atgarder for att avlagsna dem:
o Latt smuts, inga fastbranda flackar: Torka med fuktig duk, utan rengéringsmedel.

¢ Klibbiga flackar: Avldgsna med en traspatel. Torka darefter kokytan med en fuktig duk.

o Kalkrester som orsakas av vattnet kokat over: Dessa rester tas bort med attika eller speciella
rengéringsmedel.

¢ Socker, sockerhaltiga livsmedel, plast, aluminiumfolie: Skrapa genast bort sockret, plasten eller
aluminiumfolien fran det varma kokomradet med tex. ett rakblad. Efter att flackarna avldgsnats, rengér
med rengdringsmedel. Om varmeomradet med socker, plast- eller aluminiumfolieflackar svalnar utan
att ha rengjorts kan den keramiska ytan deformeras och fa knappnéalsstora gropar.

Annat underhalls- och servicearbete an rengdring enligt de ovan beskrivna metoder far endast utféras av
auktoriserad servicepersonal. Forsakra, att ingen vatska kommer in i apparaten.

Periodisk service

Apparaten bor rengoras och underhéllas regelbundet for att halla den i gott skick och langlivad.
Apparatens filter bér rengéras minst var tredje manad.
En auktoriserad servicetekniker bor kontrollera enheten minst en gang om aret.

Varning for hdg spanning inne i apparaten. Apparaten far endast oppnas av auktoriserad serviceper-
sonal.

Avstallning av apparaten

Forhindra missbruk av apparaten efter att den avstélls genom att géra av med den i enlighet med géllande
foreskrifter.

Anvand inte avstallda apparater

Dessa apparater innehéller inga batterier

Den 6verkorsade soptunnan pa hjul betyder att inom EU maste produkten vid

slutet av dess livslangd foras till en separat sopuppsamling.

Detta galler inte bara denna enhet utan aven alla tillbehér som ar markta med
— denna symbol. Kasta inte dessa produkter med det vanliga hushallsavfallet.
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INSTALLATION AND USER MANUAL

General

Before installation and use of this product, please read this manual carefully as it contains important
information about the installation, operation and maintenance of the product. Please keep the manual in
a place readily available for easy reference.

Product Features

IND series induction cookers have the features of strong, compact construction with a stainless steel
enclosure, continuously controlled power and higher heating efficiency than conventional cookers. They
also have the following unique features:

Glass-ceramic panel, excellent thermal shock performance, sleek aesthetic design for easy cleaning
Modularized design

Electronic circuit with automatic monitor & control and multiple safety protection

High efficiency and large power to save cooking time and energy

Compact size and light weight

Customized designs.

Technical Specifications

Power Supply

e IND-10P-3500, IND-13W-3500: 230V/ 50Hz
¢ [ND-10PH-5000, IND-13WH-5000: 400V/50Hz
¢ [ND-10P-8000, IND-13W-8000: 400V/50Hz
e |ND-10PP-3500 X 2V 400V/50Hz
e IND-10PPH-5000 X 2V: 400V/50Hz
e IND-EOP-L.3500 X 2U: 400V/50Hz
o [ND-EQP-L5000 X 4U: 400V/50Hz
Operating Frequency

e 20-40KHz

Power

e [ND-10P-3500, IND-13W-3500: 3.5kW

e IND-10PH-5000, IND-13WH-5000: bkW

¢ IND-10P-8000, IND-13W-8000: 8kW

o [ND-10PP-3500 X 2V 7kW

¢ [ND-10PPH-5000 X 2V: 10kW

e |ND-EQP-L3500 X 2U: 7kW

e IND-EOP-L5000 X 4U: 20kW
IP-Class

o |PX3

Ambient Conditions

e Temperature:

16| metos

- Storage: -40°C - +50°C

- Operation: +5°C - +40°C
Relative Humidity:

- Storage: 10% - 90%

- Operation: 30% - 90%
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Installation

IND induction cooker series are of plug & play type, which is ready for use after power and water supplies
(if necessary) are connected.

Heat Radiation Requirements
o Adequate space (min. 50 mm) shall be left in the back and bottom of the unit to allow free flow of air.
Improper installation will result in blockage or decrease of airflow and poor radiation of heat;
e The air inlet and outlets must not be obstructed.
e The inlet cold air should not be mixed with the outlet hot air;
¢ The inlet air temperature should not exceed 40°C;

¢ The induction cooker (steamer) should be away from other heat sources (such as gas cooker or ha-
logen stove). In case several induction cookers are used, they should be at least 100mm apart from
each other. Besides, it should be ensured that there is sufficient supply of cold air and the hot air
discharged by cookers will not enter other cookers.

Fire Prevention

* All objects in contact with the cooker (steamer) should be made of noninflammable materials.

Requirements on Electrical Connection

e Check and make sure that the power supply is consistent with the rating on the nameplate of the
product;

* The electrical connection must comply with existing national and local regulations;
* The electrical cable of the product must be connected to the power supply with an appropriate plug;
* |n case leakage protection is adopted, the maximum circuit-breaking current is 30mA.

Troubleshooting

Waming: There is high voltage inside! Do not open the cooker!
The cooker can only be opened by authorized servicing personnel.

In case the glass-ceramic panel breaks or cracks, immediately switch off the cooker and disconnect the
power. Never touch any exposed part inside the cooker.

\When malfunction occurs, the indicator will show some information as follows:

Code Possible Cause Correcting Measure
E1(01) No Detecting the pan in the hea- | ® Place proper wok/ pan on the cooker;
ting zone. * Consult professional personnel
E2(02) Over-current in Coils ¢ Change the utensil with more ferrous material

¢ Consult professional personnel

E3(03) Overtemperature of power mo- |  Long working hours in high ambient temperature,
dule, the equipment not working | - Cooling needed.

¢ [f ambient temperature is not high, check if the
airinlet and airoutlet is blocked, of if the warm air
from outlet can be sucked into the inlet.

e Check if the cooling fan of the generator works
properly.

e Check if the grease filter is too dirty.
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Code Possible Cause Correcting Measure

E4 (04) Pan temperature too high, cau- | ® Check if the unit occurred dry-heating.
sing the equipment to stop Wor- | s Check if the cooling fan of the coils works properly.
king. ¢ Qil temperature in the pan too high. Lower the po-

wer level.

E5 (05) Damage of power potentiome- [ ® Set the power level not set at “0"position before use.
ter, or the power level is not set | « problem of the power control. Check of replace-
at the “O” pOSItIOh ment needed

EG (06) Power module temperature ri- [  Check if the fan is running.
ses too fast. * Consult professional personnel

E7(07) Error of temperature sensor of | ® Consult professional personnel
the power module.

E8 (08) Temperature of power module | ® See E3
too high and the generator is
working with reduced power.

E9(09) Error of pan temperature sensor. | ® Consult professional personnel.

EA (10) The voltage of power supply is | ® Ensure proper voltage.
lower than 340V. * Ensure proper wiring.

¢ Consult professional personnel

- Reserve

EC (12) Over temperature of coils, the | ® Consult professional personnel
generator stops working.

ED (13) Error of Coil temperature sen- | ® Consult professional personnel
Sor.

- Reserve

EF (15) Surge protection ¢ [f this does not happen frequently, ignore it, becau-

se automatic restart will be effected.
o |f this happens frequently, Consult professional
personnel

E (16) Hard protection of driving board. | ® Consult professional personnel

EP (17) Error of Hall sensor ¢ Consult professional personnel

Mahdolliset virheet:

Fault

Possible Cause

Correcting Measure

There is no heating, lamp or indi-
cator is blinking

Error occurs.

Check the Error code list and fol-
low the instructions.

There is no heating, lamp or in-
dicator is off

No power supply

Check whether the power cord
is well connected.

PCB/ Components are Broken

Consult professional personnel

Heating effect is good but indi-
cator or lamp is off.

Lamp or Indicator is broken.

Consult professional personnel

Switch does not work or the
power could not be adjusted by

rotating/sliding Switch.

Switch failure;

Consult professional personnel
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Fault

Possible Cause

Correcting Measure

Power becomes lower than nor-
mal power.

The power is limited by the pro-
gram because the temperature
of IGBT or Pan is rising too fast.

¢ Wait for a moment
¢ Avoid heating the empty pan.

* The pan/wok is not proper,
please replace the pan/wok

The power is limited by the pro-

¢ Please try to improve the am-

gram because the ambient tem- |  bient conditions
perature is too high ¢ Cool down the ambient tem-
perature

¢ Keep the induction products
away from the hot sources

e Check if the ventilation of in-
duction products is good, or if
the air filter is blocked.

Inappropriate  Internal  Setting
Parameters

Consult professional personnel

Installation and Operating Instructions

= =
N m— S~

IND-13W-3500 & IND-13WH-5000

IND-10P-3500& IND-10PH-5000

IND-10PP-3500 X 2V & IND-IOPPH-5000 X 2V )
IND-EOP-L3500 X 2U IND-EOP-L5000 X 4U

Installation

e Open the package and make sure that the appearance of the unit is in good condition.
* Place the unit at the installation place. Pay attention to the ventilation conditions.

¢ Connect the cable to the terminal block or Circuit breaker according to the labeling. All connections
must be secure.

Operating Instructions

After the device is powered on and there is no abnormal indication, it is ready for use. Operate according
to the following steps:

¢ Place a wok/pan which is recommended by the manufacturer on the cooker, and add
appropriate amount of water.

 Switch on the power, the indicator will go on.

e Depending on the food to be cooked, turn the knob slowly to an appropriate position between “0" and
“Max" A corresponding number will be shown on the indicator.

e After use, turn the handle to "Off” and cut off the power.
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Safety Instructions

Risks of Negligence of Safety Information

Safety Notes

User safety

20 | metos

This manual contains safety warnings and precautions on the installation, commissioning and operation
of the induction cooker. Negligence of such information may lead to harms to people, environment and
equipment, as well as potential risks as follows:

e Electric shock

e Qverheating of wok/pan

e Qverheating of cooker surface

The safety instructions contained in this manual, the applicable national regulations on the prevention of
accidents as well as user's internal safety rules must be strictly observed.

* To prevent electrical shocks, the installation and electrical connection of the induction cooker must be
performed by a qualified contractor as per national and local regulations.

* The heating zone has high temperature. To avoid injury (scalding), do not touch this area.

* To avoid dry heating (glowing) of wok/pan, don't leave the appliance on unattended. For the sake of
safety, switch the power off.

* To prevent accidents caused by automatic heating of wok/pan, switch off the cooker before removing
the wok/pan. Do not rely on the pan detector. This ensures that anyone who wants to use the cooker
must switch it on him/herself.

e Don'tinsert any piece of paper, cardboard, cloth, etc. between the wok/pan and the heating area, as
this may initiate a fire.

* Do not place metallic objects such as kitchen utensils, cutlery, cans, aluminum foil and keys on the
hob surface within the cooking zone because such things can be heated up quickly.

* Do not wear watches and rings as these objects can be heated up when in close proximity to the
hob surface.

* People with heart pacemakers should consult with the manufacturer or physician before using the
induction cooker.

* The entire unit must be reliably grounded. Once the cooker body or electric cable is found broken,
immediately switch the unit off, disconnect the power and contact the manufacturer or its authorized
servicing personnel.

* Do not place aluminum foil or plastic utensils on the glass-ceramic surface in the heating zone nor
use it as storage.

e The contact surface of wok/pan must match that of the glass-ceramic panel; otherwise, it may lead
to reduced performance, malfunction and even damage to the induction cooker. Therefore, only those
woks/pans supplied or recommended by the manufacturer can be used. (Wok diameter: 360 mm,
Minimal pan diameter: 120 mm, Ferrous or Compound Steel Bottom).

¢ Only one pot / cooking zone!

* Place cooking ware on the cooking area. Do not place the cooking ware partial on the top of
the cooking area or the range body frame.

¢ Do not leave the cooking ware touching each other.
* Do not wave the cooking ware on top of the ceramic glass.

e Don't place credit cards, phone cards, passenger cards, cassette tapes or other magnetic objects on
the surface of the induction cooker.

e There is air cooling system in the induction cooker. To avoid overheating induced shutdown, do not
block the air vents.

e Do not let any liquid enter the cooker. Do not spill water or food over the wok/pan. Do not flush the
cooker with water. Do not clean the cooker with a steam cleaner.
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¢ |n case the glass-ceramic panel breaks or cracks, immediately switch off the cooker and disconnect
the power. Never touch any exposed part inside the cooker.

e Never turn the induction cooker on and off frequently without any purpose as this may cause damage
to the electrical circuit and shorten the service life of the cooker. Normally, the cooker should not be
restarted within 3 seconds after it is shut down.

* The induction cooker should be cleaned, maintained and serviced on a regular basis to keep it in good
condition and extend its service life.

o There is high voltage inside the cooker. It can only be opened by authorized servicing personnel.

¢ To avoid misuse, all discarded electrical devices must be disposed of safely and properly by the user.

e There is a small area at the bottom center of the wok/pan that heats slowly. To ensure that oil is evenly
heated, stir the oil in the wok/pan.

Unauthorized Change and Part Replacement

Do not make any change to the induction cooker. If the induction cooker needs to be changed, please

contact the manufacturer. For safety’s sake, please use parts and components certified by the manufac-
turer. Use of any uncertified parts and components will void all the commitments and warranties of the
manufacturer.

Cleaning & Maintenance

Clean the glass-ceramic panel surface in the same way as to glass. Do not use corrosive or grinding
cleaners such as grill spray, detergent powder, deruster, polishing powder or coarse sponge to clean the
panel.

To prevent scalding, do not clean the panel when the surface is hot.

Stains and removing method
¢ Slightly soiled, without burning remnant: Wipe clean with a wet cloth, without using cleaning agent.

¢ Sticky substance: Scrape with a wooden scrapper and then wipe clean with a wet cloth.
¢ Scale formed by spilled boiling water Clean with vinegar or special cleaning agent.

* Sugar, sugary food, plastic and aluminum foil: Remove with a with a razor blade while the stain is
warm, then clean with a cleaning agent. Caution! Avoid scalding. If stain is not removed in time, tiny
holes may form on the surface of the glass-ceramic panel.

nated service providers. Important: Avoid leakage of liquid into the induction cooker. Do not flush
with water nor clean with steam cleaner.

f Other maintenance and servicing work than cleaning and maintenance should be conducted by desig-

Regular Servicing

To keep the induction cooker in good condition and extend its service life, it should be cleaned, main-
tained and serviced on a regular basis.

The filter of the induction cooker must be cleaned at least once every three months.

The induction cooker must be checked by authorized technical personnel at least once a year.

Danger! Do not open the induction cooker. There is high voltage inside!
The induction cooker can be opened by authorized personnel only.
Waste Disposal

To avoid misuse, all discarded electrical devices must be disposed of properly and safely by the user.
Do not use uncertified or discarded induction cookers.
Our products are made of regular materials. No battery is used inside the products.

The crossed-out wheeled bin means that within the European Union the product
must be taken to separate collection at the product end-of life.

This applies to your device but also to any enhancements marked with this sym-
bol. Do not dispose of these products as unsorted municipal waste.
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Kytkentékaavio / Kopplingsschema / Wiring diagram, 3,5 kW
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ECO'KITCHEN VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE
(DOC2022052401) DECLARATION OF CONFORMITY

Valmistajan nimi / Tillverkarens namn / Manufacturer's name

Middleby Food Service Equipment (Qingdao) Co., Ltd.

Osoite / Adress / Adress

No.1 Jinxuan Road, High tech Zone, Qingdao 266100, Shandong, P. R. China.

Vakuuttaa, ettd seuraava tuote / Forsakrar att foljande produkt / Declare that the following product

Nimi, tyyppl tai malli / Namn, typ eller modell / Name, type or model

Induction Cocker, IND-10P-3500, IND-13W-3500, IND-10PH-5000, IND-13WH-5000, IND-10P-8000,
IND-13W-8000, IND-10PP-3500 X 2V, IND-10PPH-5000 X 2V, IND-EOP-L3500 X 2U, IND-EOP-LS000 X 2U,
IND-EOP-L3500 X 4U, IND-EOP-L5000 X 4U, IND-EOP-N1000, IND-32PH-5000 X 2

on seuraavien direktiivien asiaankuuluvien sdanndsten mukainen / éverensstammer med tilldmpliga bestdmmelser
i féljande direktiv / is in conformity with the relevant provisions of the following directives

Low Voltage Directive 2014/35/EC,
Electromagnetic Compatibility Directive 2014/30/EC,
Machinery Directive 2006/42/EC

ja liséksi vakuuttaa, ettd seuraavia yhdenmukaistettuja standardeja (tai niiden osia/kohtia) on sovellettu / och
forsdkrar dessutom att féljande harmoniserade standarder (eller delar/paragrafer) har anvants / and furthermore
declares that the following harmonised standards (or parts/clauses) have been used

EN 60335-1:2012+A11:2014+A13:2017+A1:2019+A14:2019+A2:2019+A15:2021
EN 60335-2-36:2002+A1:2004+A2:2008+A11:2012

EN 62233:2008

EN IEC 55014-1:2021

EN IEC 55014-2:2021

EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021

EN 61000-3-3:2013+A1:2019+A2:2021

ja lisaksi vakuuttaa, etta seuraavia muita standardeja (tai niiden osia/kohtia) on sovellettu / och férsékrar dessutom
att foljande andra standarder (eller delar/paragrafer) har anvénts / and furthermore we declare that the following other
standards (or parts/clauses) have been used

-N. A

Tuotteen suunnitelmatarkastustodistus ja laatujarjestelmaa valvova ilmoitettu laitos (vain painelaitteet)
Produktens konstruktionskontrollcertifikat och anmalt organ, som tvervakar kvalitetssystemet (endast tryckkarl)
Product design examination certificate and the notified body supervising the quality system (only pressure vessels)

-N.A

Alla mainittu henkilé on valtuutettu kokoamaan teknisen tiedoston / Nedan namda person &r bemyndigad att
sammanstalla den tekniska dokumentfilen / The person mentioned below is authorized to compile the technical file

;I‘I" I 1»‘

\.
och datum / Place and date of issue
Q:n ag tng China
! e

digad persons namn och befattning / Name and title of authorized person
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