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SelfCooking Center Metos MSCC 5Senses
101

Metos SelfCooking Center® 5Senses® on
tdysautomaattinen kypsennyskeskus,

joka tekee juuri sellaisen lopputuloksen kuin sina
haluat. Laite oppii

keittion toimintatavoille ja tuo yhden painalluksen
taakse ne toiminnot,

joita sina tyossasi tarvitset. Metos SelfCooking
Center ohjaa kayttajaa

optimaaliseen lopputulokseen. Laite kypsentaa
tasaisesti myos taysilla

taytoksilla. Saat aina haluamasi tuloksen
riippumatta tuotteiden

l&ahtolampatilasta, koosta tai muista muuttuvista
tekijoista.

- Taydellinen, tasalaatuinen lopputulos
saavutetaan hallitun,

kyllastetyn hoyryn avulla. Kypsennysnopeus jopa
30% suurempi kuin

aiemmin

- Energiatehokkaat pesuohjelmat, joissa veden- ja
pesuaineen kulutus

minimoitu.

- Helppokayttinen ja kayttajad opastava laite,
joka kontrolloi

hallitusti eri ruokalajien samanaikaista
kypsennystéa seka

kypsennysaikoja eri johdetasoilla (iLC)

HiDensity Control®

- Kosteudenhallinta: paine-eroon, lampétilaan ja
puhaltimen nopeuteen

perustuva teknologia, joka mittaa automaattisesti
1%:n tarkkuudella (60

krt/min) uunikammion todellista kosteutta.
Ohjausjarjestelma pitaa

olosuhteet halutun mukaisina lisaten tuoretta,
kyllastettya hoyrya tai
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vahentéen kypsennystilan kosteutta automaattisen
hdyrynpoistoventtiilin

kautta.

- Ruoasta vapautuvan kosteuden huomiointi.
Uunikammion todellinen

kosteus nahtavissa laitteen toimintopaneelista
reaaliajassa.

iICC IntelligentCooking Control®

- 92 tdysautomaattista alykasta
kypsennysprosessia

- Asetukset automaattisesti ruoan ominaisuuksien
ja halutun

lopputuloksen perusteella

- Automaattinen kypsennysolosuhteiden
(lampdtila, aika, kosteus,

puhaltimen nopeus) sdét6 optimaalisen
lopputuloksen saavuttamiseksi.

- ICC Cockpitin avulla kayttaja voi seurata
jarjestelman toimintaa. Se

kertoo uunikammiossa vallitsevat olosuhteet seka
jaljella olevan

valmistusajan, todellisen sisalampdtilan seka
asetetun sisalampdétilan.

iCC Monitor kertoo kayttajalle kun uuni on
saavuttanut asetetut arvot ja

kun prosessi on optimoitu.

- Record-toiminnon avulla kayttaja voi helposti
tallentaa

suosikkiprosessin mythempaa kayttoa varten
ilman paistomittaria.

- Itseoppiva kaytto; laitteen muistiin jdéneet,
nimetyt

kypsennysprosessit otettavissa kayttoon koska
tahansa.

- TOP-10 -suosikkivalikosta valittavissa aina
kymmenen kaytetyinta

prosessia.

- Kayttoympariston valinta raaka-aineen tai
valmistustavan mukaan:

linnut, lihat, kalat, munaruoat/jalkiruoat,perunat/
lisdkkeet /
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kasvikset, leivonnaiset, Finishing®

- Monipuoliset toiminnot kypsennyksen jalkeen:
[amposailytys,

jalkikypsennys ja uusi erapaisto

Prosessikirjasto

- 1200, max. 12 vaiheista ohjelmaa omille
kypsennysohjelmille

- Ohjelman tallennus muistiin ennen kypsennysta,
sen aikana tai sen

jalkeen.

iLC Intelligent LevelControl®

- Kontrolloi hallitusti eri ruokalajien samanaikaista
kypsennystéa seka

kypsennysaikoja eri johdetasoilla

- Yksittaisten kypsennystasojen selkea esitys ja
hallinta

- Valmiiden kypsennysprosessien valinta
kirjastosta

- Prosessien sijoittaminen kypsennystasoille
kosketusnayttssa (drag

& drop)

- Nayttdd, mita ruokia voidaan kypsentaa yhdessa
- Sovittaa kypsennysajan tayttomaaraan seka
ovien avaamisten lukumaaraan

ja kestoon

- Eri k&yttotarkoitukseen suunniteltuja valmiita
iLC®-ohjelmia

- Kayttésuuntautuneet tuotekorit

Manuaalinen kaytto

- Hoyrykypsennys: +30 °C - +130 °C

- Yhdistelmapaisto (kostea lamp6 + kuiva lampo):
+30 °C - +300 °C,

kosteudensaatd 0-100%, asteen tarkkuudella

- Kiertoilmapaisto: +30 °C - +300 °C,
lisdkostutusmahdollisuus

- Lisadksi mm. matalalampdkypsennys,
yonylikypsennys, Delta-T seka
lamposailytystoiminto

Hoyryntuotanto omalla integroidulla
hoyrynkehittimella
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- Tasalampoinen, puhdas ja kyllainen hdyry
nopeasti ja varmasti

- Ei kalkkiongelmia kypsennystilassa

- Tehokas hdyrynsaately

- Sailyttéda ruoan laadun myds alle 100 °C:n
hoyrytyksella, estaa

herkkienkin tuotteiden kuivumisen

Paistomittari

- Kuusi mittauspistetta

- Kypsennyksen automaattinen mittaus
alhaisimman mittauspisteen mukaan

- Mittausalue 0 °C - +300 °C

- Uunikammiossa mittarinpidike seka erillinen
mittarituki tuotteille,

jotka sisaltavat paljon nestetta
Kypsennysajastin

- Paistoajastin (valittavana tunnit/ minuutit tai
minuutit/sekunnit)

seka ohjelmoitu kaynnistys (paivamaara, tunnit,
minuutit)

Efficient CareControl® - tdysautomaattinen
kypsennystilan

puhdistusratkaisu

- Pesu, huuhtelu ja kuivaus taysin automaattisesti
- laite voidaan

jattdé pesemaan itsekseen esim. yoksi

- Turvatoiminnot mm. sahkokatkon ja
vedensaantiongelmien varalle

- Pesu- ja huuhtelutabletit

- Ei veden eika pesuaineen suihkutusta

- Seitseméan valmista puhdistusohjelmaa

- Kayttajaa ohjaava nayttopaneeli: oikean
pesuohjelman ja pesutabletin

maaran valinta uunin likaisuuden mukaan seka
pesun tarpeen ilmaisu

- Kypsennystilan automaattinen jaahdytys ennen
pesuprosessia

- Ei liikkuvia osia tai pesuvarsia

- Optimaalinen puhdistusaineiden ja veden kulutus
- Automaattinen kalkinpoisto héyrynkehittimesta ja
uunikammiosta
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jokaisen puhdistuskerran yhteydessa

Puhallin

- 5-nopeuksinen puhallin

- Tarpeen mukaan muuttuva puhallinnopeus

- Automaattinen suunnanvaihto

- Puhallin pyséahtyy valittbmasti oven aukaisun tai
kypsennyksen

paattymisen jalkeen

- Innovatiivinen ilmankierto ja puhallin poistavat
rasvan viemariin

ilman erillista pestavaa rasvasuodatinta

Naytto ja ohjaus

- Helppokayttdinen TFT -kosketusnaytto

- Yli 60 kayttokielta

- Varinaytté MyDisplay-toiminnolla

- Liukusaéadin

- Nayton koko 8,5-tuumaa

- Kypsennysvaiheiden esitys

- Kayton helppo muokkaus valintavalikon kautta
- Kayttgjaa ohjaava naytto

- Sisdénrakennetut kaytto- ja kypsennysohjeet

- Erilaisia oikeuksia eri kayttajille (esim.
salasanalukitus)

- Halytysaanet, eri &anivaihtoehtoja.
Ohjelmoitavissa myds eri
kypsennysohjelmavaiheiden valiin

Johteet

- Irrotettava johdepari

- Tyo6turvallisuutta parantavat U-johteet, joilta
astiat eivat putoa

- Ergonominen nostokorkeus vakiojalustalla
ylimmalle johteelle vain

1600mm

Tiedonsiirtomahdollisuudet ja omavalvonta

- Uudet ohjelmaversiot paivitettavissa USB-
muistikulla myds jo aiemmin

hankittuihin Metos SelfCooking Center® 5Senses-
uuneihin.

- Kypsennysprosessien ja -ohjelmien siirtiminen
USB-muistitikulla
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laitteesta toiseen, ketjun toimipisteesta toiseen,
kehitysosastolta

asiakaspisteisiin tai Metokselta asiakkaalle tai
painvastoin

- Omavalvonta/ HACCP (10 edellisen paivan
tiedot siirrettavissa

USB-tikulla keittion PC:lle ilman erillista ohjelmaa
tai kaapeleita)

Muita ominaisuuksia

- Integroitu kasisuihku, jossa automaattinen
sisdankelaus

- Uunikammion automaattinen esilammitys ja
jadhdytys

- limajaahdytetty kaksoislasiovi

- Ulkopinnan lampétila alle +45 °C

- Ovessa valumavesikaukalo

- Y2-energiatoiminto

Lis&varusteet

- Erilaiset johteet

- Siirtojohteikot ja vaunut

- Jalustat

- Bankettiratkaisun osat

- Puhdistusaineet

- Omien ohjelmien ja HACCP:n hallinnointi Kitchen
management system

- Monipuolinen valikoima eri kayttétarkoituksiin
suunniteltuja

kypsennysastioita

Tuotenumero 4242050

Tuotteen nimi SelfCooking Center Metos MSCC 5Senses 101
Mitat (mm) 847 * 771 * 1042

(Leveys * Syvyys * Korkeus)

Paino 135,000 KG

Kapasiteetti 10xGN 1/1-65 tai 1/1-40

Tekniset tiedot 400V, 32 A, 18,6 kW, 3NPE, 50 Hz

KV: 3/4", Poisto: g 50 mm
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